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4 larges tranches de pain 20 cl de créme fraiche
..de campagne ...Epaisse
200 .4 belles gousses d'ail .
1 bocal de 3 douzaines 1 bouquet de persil ou de
d’escargots moyens au __ciboulette (au cho

2 cuillerées a soupe de court-bou1llon et
découpé en fines lamelles. Réchauffer a fi
remuant constamment jusqu'a obtention d{une! créme
homogene D1sposer 9 escargots sur chaque ja'anche ,

finement ciselé.
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