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Avec le soutien financier de :
I viande bovine marquée “Produit du Parc”
n Jus de pommes, jus de pommes-poires ou cidre marqués “Produit du Parc”
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A’ Qu’est-ce
=y |que la marque
de I’Avree?nogias‘@) « ParC ) ?

C’est une marque collective déposée a
I'Institut National de la Propriété Industrielle
qui est propriéte du Ministere en charge de
I'Environnement. Aujourd’hui on compte
en France 200 produits bénéficiant de la
marque « Parc naturel régional ».

Un Parc attribue sa marque a des produits, services ou savoir-faire
qui portent ses valeurs :

> le lien au territoire : la marque contribue au développement du
territoire du Parc et participe a la construction de son identité.

> la préservation et la valorisation de I'’environnement : les
bénéficiaires de la marque veillent au respect de I'environnement
au sein de leurs activités.

> une dimension humaine : les producteurs privilégient les
circuits courts pour favoriser le lien avec les consommateurs, et
leurs productions restent a échelle humaine.

Bénéficier de la marque « Parc » ¢’est assurer

la promotion du territoire !

Comment reconnait-on
les produits marqués « Parc » ?
@ Vous identifierez la marque « Parc naturel régional

de PAvesnois » grace au logo ci-contre, apposé sur
les produits marqués.

En choisissant les pr.od
régional de I’ Avesnoils,
de développement dur

uits du Parc naturel |
vous participez au projet
able du territoire !
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La Viande bovine « Produit du Parc naturel
régional de I’Avesnois »

ensibles au développement durable du territoire, des

€leveurs se sont engagés aux cotés du Parc naturel

régional de I’Avesnois pour valoriser la viande issue de

leurs élevages. Ainsi la marque Parc apposée sur la
viande bovine commercialisée en vente directe met en avant
deux notions : le maintien des paysages ct le développement
économique local. Pour bénéficier de la marque, les éleveurs se
sont engagés a respecter un cahier des charges :

Les animaux sont issus de race a viande
ou de Bleue du Nord, sont nés, élevés et
engraissés dans des exploitations du territoire
du Parc.

Le lien direct avec le consommateur est privi-
légié : conditionnement de la viande dans un
atelier de découpe a la ferme, commercialisa-
tion en vente directe.

Lalimentation des animaux
est basée sur I'herbe, qui
doit représenter au moins
70% de la surface agricole
utile de I'exploitation. Les
€leveurs contribuent égale-
ment a préserver le bocage
en entretenant leurs haies.
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n choisissant de produire du jus de pommes issu de

leurs vergers hautes tiges, c’est le patrimoine paysager

de I’Avesnois et la biodiversité locale que les producteurs

permettent de maintenir. A partir de variétés locales
de pommes et de poires, ils produisent du jus et du cidre, en
respectant un cahier des charges : vergers conduits en hautes
tiges et paturés, arbres non traités, choix de variétés
rustiques et locales.

Le Centre Régional de Res-
sources Génétiques conseille les
agriculteurs dans la sélection des
variétés.

Elément du patrimoine boca-
ger de I'Avesnois, les vergers
conduits en hautes tiges sont
paturés et non traités.
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