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A PRO BIO, une structure au service de la 
bio depuis plus de 20 ans :

Association de loi 1901, A PRO BIO est une 
association à caractère interprofession-
nel engagée au service de l'ensemble des 
acteurs de la filière biologique de la 
région.

Créée en 1994, elle fédère 
l'ensemble des professionnels et acteurs 
de l'Agriculture Biologique du territoire : 
producteurs, transformateurs, distribu-
teurs, associations de consommateurs, 
fournisseurs de biens et services.

Interlocutrice privilégiée sur le sujet de 
la bio régionale, l’association œuvre pour 
permettre à tous l’accès à une alimentation 
de qualité.

Elle est le relai régional pour l’organisation 
du Printemps bio chaque année.

En étroite collaboration avec ses parte-
naires et le soutien financier de l’agence 
de l’eau Artois Picardie, le Parc naturel 
régional de l’Avesnois travaille à favoriser le 
développement de l’agriculture biologique 
sur ses 138 communes. Il accompagne les 
agriculteurs en conversion, développe des 
débouchés et des filières afin de valoriser 
le bocage et développer une agriculture 
durable, préservant la qualité des sols et 
de l’eau.
L’Avesnois représente 130 fermes bio (soit 
11% des fermes de l’Avesnois et 18% de la 
Région) réparties sur 6 900 ha (soit 9% des 
surfaces agricoles du Parc et 26% des sur-
faces bio de la Région). C’est le 1e territoire 
bio des hauts-de-France.
Une large gamme de produits biologiques 
est ainsi représentée (lait, fromage, viande, 
œufs, fruits et légumes, jus de pomme, 
pain, escargots…) et disponible sur les 5 
marchés bio répartis sur le territoire.
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ESAT Ateliers du Val de Sambre
APEI Les papillons de Maubeuge
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Printemps bio 2018

marchés 

de producteurs

Venez à la rencontre des hommes et des femmes
qui font la bio en Avesnois

- www.printempsbio.com -

promenades guidées

DU 1er AU 23 JUIN 2018
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apéros

dégustationsvisites de fermes
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Vendredi 1er juin

Samedi 2 juin

Samedi 9 juin

Vendredi 15 juin

Samedi 23 juin

Dimanche 17 juin

Vendredi 22 juin

Vendredi 8 juin

La ferme nuage
FÊTE DU FOUR À PAIN
ÉCOLE PUBLIQUE MIXTE
59330 SAINT-RÉMY-DU-NORD
06 07 77 36 18
lafermenuage@gmail.com
www.lafermenuage.com
Venez rencontrer Sylvain et Pauline à l’occasion de la Fête du 
four à pain qui regorge d’animations et autres surprises pour 
petits et grands tout au long de la journée. Pauline et Sylvain 
vous feront déguster les différents parfums de leurs glaces 
bio au lait de brebis... dont la fameuse glace au Maroilles bio 
servie dans un petit cornet salé aux herbes ! 

Ferme de Clében
2 RUE SAINT-LAURENT
59186 ANOR
07 83 97 62 57
ferme.cleben@gmail.com
De 10h à 16h, découverte de l’exploitation, rencontre avec 
les agneaux, dégustations et vente de viande (agneau, bœuf 
au détail).

Ferme Mathieu Pepin
15 RUE DE LIESSIES
59740 WILLIES
06 85 17 42 96
pepinmathieu@orange.fr
www.pepiniere-des-possibles.fr
À 10h30, visite des parcelles de maraîchage.

AMAP* du Quercitain
CENTRE LOWENDAL
SALLE DES ASSOCIATIONS
59530 LE QUESNOY
06 89 88 56 71
amapduquercitain@gmail.com
De 17h30 à 19h, présentation de l’AMAP du Quercitain.

Marché bio de Cartignies
Ferme de la Corbière
ASSOCIATION «PAYSANNES EN BIO»
710 CHEMIN DE LA CORBIÈRE
59244 CARTIGNIES
03 27 61 15 85
paysannesenbio@gmail.com
Facebook : Paysannes-en-bio
De 16h à 20h, marché de producteurs bio locaux à la 
ferme.

AMAP* du Quercitain
CENTRE LOWENDALL
SALLE DES ASSOCIATIONS 
59530 LE QUESNOY
06 89 88 56 71
amapduquercitain@gmail.com
De 17h30 à 19h, présentation de l’AMAP du Quercitain.

Marché bio de Mecquignies
La chèvrerie des sabotiers
ASSOCIATION «PAYSANNES EN BIO»
PLACE DU TIMON 
59570 MECQUIGNIES
06 78 66 92 47
paysannesenbio@gmail.com / pirioupat@aol.com
Marché de producteurs à la ferme avec animations
et petite restauration.

AMAP* du Quercitain
CENTRE LOWENDALL
SALLE DES ASSOCIATIONS 
59530 LE QUESNOY
06 89 88 56 71
amapduquercitain@gmail.com
De 17h30 à 19h, présentation de l’AMAP du Quercitain.

UCANEL - Laiterie catillonnaise30 RUE DE PETIT FAYT
59244 GRAND-FAYT 
03 27 59 47 01
contact@ucanel.fr
Dégustation et vente de produits bio.

La Ferme aux Charmes
3 LE QUARTIER
59740 SOLRE-LE-CHÂTEAU
06 76 33 45 37
contact@la-ferme-aux-charmes.fr
http://la-ferme-aux-charmes.fr
Petit-déjeuner bio à 10€.
Sur réservation.

Ferme Mathieu Pepin
15 RUE DE LIESSIES
59740 WILLIES
06 85 17 42 96
pepinmathieu@orange.fr
www.pepiniere-des-possibles.fr
À 10h30, visite des parcelles de maraîchage.

Marché bio de Louvignies-Quesnoy
PLACE DE LA MAIRIE
59363 LOUVIGNIES-QUESNOY
03 27 49 15 41
mairie.louvigniesquesnoy@wanadoo.fr
De 9h30 à 12h30, marché de producteurs bio locaux 
organisé par la commune depuis 1997. Historiquement,
le 1er  marché 100% bio de l’Avesnois et de la région !

Marché bio de Bachant
PLACE DE LA PAIX
59138 BACHANT
03 27 53 61 00
De 16h à 20h, marché bio organisé par la 
commune depuis 2017.

Marché bio de Landrecies
MARCHÉ COUVERT - PLACE BONNAIRE
59550 LANDRECIES
03 27 77 52 52
marchebio@landrecies.fr
http://landrecies.wix.com/marchebio-landreciesFacebook : mairie.landrecies
De 16 à 20h , marché bio avec buvette et petite restauration.

UNE DEGUSTATION OFFERTE

UNE DEGUSTATION OFFERTE

UNE VISITE DE FERME

La ferme
nuage

* AMAP : Association pour le Maintien de l’Agriculture Paysanne

Animaux acceptés

Jeudi 14 juin

Boucherie de la Fagne
1 RUE DES HORBES
59132 OHAIN
06 33 79 04 84
boucheriedelafagne@outlook.com
Visite de la boucherie, vente, dégustation.

La Ferme de l’Arqueline
CHEZ LE PANIER DE LA TOURNICHETTE
1 RUE DE LA TOURNICHETTE
59144 WARGNIES-LE-PETIT
07 60 00 72 01
vinc.vannieu@gmail.com
Vente, dégustation et barbecue.

Le Panier de la Tournichette
1 RUE DE LA TOURNICHETTE
59144 WARGNIES-LE-PETIT
06 61 78 77 05
panier@tournichette.fr
https://tournichette.wordpress.com
Petit marché à la ferme et barbecue.

UNE DEGUSTATION OFFERTE

Jeudi 7 juin

Dimanche 3 juin

Boucherie de la Fagne
1 RUE DES HORBES
59132 OHAIN
06 33 79 04 84
boucheriedelafagne@outlook.com
Visite de la boucherie, vente, dégustations.

Point Nature - La Vie Claire
5 AVENUE DES PROVINCES FRANÇAISES
59600 MAUBEUGE
03 27 65 56 11
pointnature@gmail.com
www.pointnature.fr
Dégustation des produits locaux de l’Avesnois 
tous les jours.
Découverte de la gamme Dermoplant et soins 
visage de 3/4 d’heure sur rendez-vous. Remise 
de 10% sur les produits.

UNE DEGUSTATION OFFERTE

PointNature
Tél. 03 27 65 56 11
5, av. des Provinces françaises - 59600 MAUBEUGE

Marché bio de Louvignies-Quesnoy
PLACE DE LA MAIRIE
59363 LOUVIGNIES-QUESNOY
03 27 49 15 41
mairie.louvigniesquesnoy@wanadoo.fr
De 9h30 à 12h30, marché de producteurs bio locaux 
organisé par la commune, depuis 1997. Historiquement,
le 1er  marché 100% bio de l’Avesnois et de la région !

Mercredi 13 juin

Mardi 12 juin

Lundi 11 juin

DEFROIDMONT
159 GRAND RUE
59550 MAROILLES
03 27 84 65 65
contact@defroidmont.fr / c.mota@defroidmont.fr
www.defroidmont.fr
À 9h30, visite en groupe de l’atelier de fabrication, 
dégustation de nos spécialités - 4€ par personne - 
Ouvert à tous. Inscription par téléphone obligatoire.

Denis Semaille
3 RUE DE L’ÉCOLE
59730 BEAURAIN
06 82 28 85 13
semaille.denis@wanadoo.fr
Vente directe de limousine bio. Possibilité de détail.

UNE DEGUSTATION OFFERTE

UNE DEGUSTATION OFFERTE

ESAT Ateliers du Val de Sambre
APEI Les papillons de Maubeuge 
A L’ESAT RECQUINIES
2 RUE DE LA FEUTRERIE
59245 RECQUIGNIES
06 30 54 36 43
rtoia@apeimbge.fr
http://ateliersduvaldesambre.fr/
De 15h à 17h, visite de l’exploitation sur la partie 
maraîchage et floriculture, explication sur notre 
fonctionnement, l’accueil des usagers et visite du 
magasin. Vente de produits (fleurs et légumes à 
repiquer, légumes BIO à consommer).

Les mangeurs de pain
6B RUE DE SAINS
59610 FERON
03 27 60 74 46
lesmangeursdepain@free.fr
De 9h à 12h30, dégustation des produits de la boulangerie 
(pains, biscuits, viennoiseries, pizzas…). Échange avec des 
producteurs fournisseurs.

Boulangerie biologique
6bis rue de Sains 59610 Féron

Tél : 0327607446   lesmangeursdepain@free.fr

Les mangeurs de pain
6B RUE DE SAINS
59610 FERON
03 27 60 74 46
lesmangeursdepain@free.fr
De 9h à 12h30, dégustation des produits de la boulangerie 
(pains, biscuits, viennoiseries, pizzas…). Échange avec des 
producteurs fournisseurs.

Boulangerie biologique
6bis rue de Sains 59610 Féron

Tél : 0327607446   lesmangeursdepain@free.fr
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