
 
Description des variétés 

La pomme Gros vert 

 
Très ancienne variété typique du Sud-Est de l’Avesnois en voie de disparition. 
Cueillette : Fin-septembre à début octobre. 
Qualité et usage : Fruit de teinte verte avec une face rosée de beau calibre. Pomme à chair douce, juteuse 
et aromatique avec une légère amertume. Arbre très rustique et belle qualité de végétation. Il fleurit 
tardivement évitant ainsi les gelés printanières lors de la floraison. Il convient également pour faire du bon 
cidre et de la compote. 
 
La pomme De Dessert 

 
Variété quasiment disparue de son aire d’origine de la Fagne de Trélon. 
Cueillette : Mi-septembre. 
Qualité et usage : Fruit de gros calibre de forme aplatie, son épiderme est jaune recouvert d’une belle joue 
rosée. Sa chair est douce et assez juteuse. Il s’agit d’une pomme à croquer. Son pollen est de bonne 
qualité.  
 



La cerise Bigarreau Mary 

 

Ancienne variété de cerise d’Eppe Sauvage et ses alentours. Il ne reste malheureusement que quelques 
arbres sur le secteur.   

Cueillette : Début juin 

Qualité et usage : La période entre la floraison et la fructification est relativement courte, puisque l’arbre 
fleurit assez tardivement et produit des cerises précoces. Belle cerise rouge à pleine maturité. Fruit charnu 
et de beau calibre. Sa chair est sucrée, croquante et juteuse. 
 
La prune Reine Claude de Lemé 

  

Ancienne variété locale présente autrefois sur Ohain et ses communes environnantes. Elle est en voie de 
disparition.  
Cueillette : Mi-août. 
Qualité et usage : Variété ressemblant à la reine Claude verte mais sa floraison est un peu plus tardive. Son 
épiderme est vert avec un léger jaunissement à maturité. Fruit de forme elliptique. Sa chair est sucrée et 
dense. L’arbre produit bien et a une belle qualité de végétation. 
 
La poire Pierre Corneille 

 
Variété en voie de disparition du Sud-Est de l’Avesnois.  



Cueillette : mi-septembre. 
Qualité et usage : Joli fruit de beau calibre se conservant jusqu’en novembre en cave. Poire fondante, très 
juteuse, sucrée et aromatique. L’arbre a un port érigé avec un feuillage sain. Sa floraison est assez précoce. 
 
La poire William’s Saunier 

 
Ancienne variété locale présente autrefois sur Moustier en Fagne et ses environs. Malheureusement, elle a 
quasiment disparu du territoire. 
Cueillette : Fin-septembre à début octobre. 
Qualité et usage : poire plutôt petite à épiderme fin, vert clair à la récolte et prenant des teintes jaunâtres 
lorsque la poire est mature. A consommer au couteau, sa chair est juteuse, douce et fondante. Elle a une 
bonne conservation en cave. Arbre avec une belle qualité de végétation.  
 
Sources :  
Jean-Baptiste Rey, responsable des collections fruitières au verger conservatoire régional de Villeneuve 
d’Ascq - Centre régional de ressources génétiques (CRRG) Hauts-de-France / Espaces naturels régionaux 
(ENRx) 
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